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La hoja de espinaca llega a
primera hora a la planta de
Ulbasa en La Albuera. Jv.

ARNELAS

Espinacas tratadas
hoja a hoja para
garantizar su calidad

La Albuera. Ulbasa, la planta
del Grupo Virto y proveedor de
Mercadona que convierte un
cultivo especialmente delicado
en un producto ultracongelado
de alta calidad, que combina
tecnologia, especializacion

y Mano experta

GLORIA JOVER

rimera hora de la ma-
nana. Ahi estd la cla-
ve que hace que todo
el proceso de la espi-
naca en Ulbasa sea

perfecto.

Los camiones, que continua-
mente estdn descargando mer-
cancia, transportan en un ano
hasta 28.000 toneladas de este
alimento de hoja verde y delica-
da que tanto le gustaba a un fa-
moso dibujo de ojos saltones y
pipa en boca. Miles de hojas que
inician asi un recorrido minu-
cioso que lo transformara en un
producto ultracongelado listo
parallegar al lineal.

El proceso de transformacién
de la espinaca es delicado y pasa
por distintos procedimientos que
garantizan que la hoja llegue al
consumidor final de forma per-
fecta. Ulbasa, la planta del Gru-
po Virto en La Albuera, convier-
te este cultivo especialmente de-
licado en un producto ultracon-
gelado de alta calidad. Una em-
presa especializada y que gene-
ra empleo, estabilidad y valor
anadido en el entorno rural ex-
tremeno.
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«La fabrica no hace milagros;
el producto tiene que venir bien
del campo», insiste Pablo Tino-
co, director de la planta de Ul-
basa. Y en el caso de la espina-
ca, el reto es mayor, porque el
alimento que llega al consumi-
dor es la propia hoja que se siem-
bra en el suelo.

«Para que haya espinaca en la
linea a primera hora del lunes,
alguien ha salido al campo el do-
mingo. Todo el proceso es coor-
dinacion, conocimiento y com-
promiso con el entorno rural»,
destaca Tinoco.

Ulbasa forma parte del Grupo
Virto, fundado en 1984 en Na-
varra y lider internacional en ve-
getales ultracongelados. «Tra-
bajamos mano a mano con agri-
cultores locales para garantizar
un suministro estable y produc-
tos de alta calidad», explica Ti-
noco.

El proceso comienza con la re-
cepcion de la espinaca recién re-
colectada, siempre a primera
hora de la manana, cuando la
hoja conserva la humedad y fir-
meza adecuadas. Tras una lim-
pieza mecanica por aire —que



