
Chema Chacón nació en Badajoz, 
donde viven sus padres, estudió en 
Cáceres y en 1993 llegó a Bruselas 
para estudiar Derecho Comunita-
rio con una beca de la Junta de Ex-
tremadura, pero acabó montando 
Mediterránea Food, una tienda de 
productos selectos extremeños y 
españoles y un catering que revo-
lucionó los ‘vinos de honor’ en la 
capital de Europa. 
–¿Cómo empezó? 
–Me ofrecieron entrar a trabajar en 
la Comisión Europea, pero no me 
veía en la Administración Pública 
sino en los negocios. Había mon-
tado en Badajoz una empresa que 
exportaba a importadores belgas. 
En 2009 abrí la tienda en Bruselas. 
Era un poco a la antigua, en invier-
no ofrecíamos un caldito al clien-
te o un café y la gente flipaba. Em-
pecé a vender a tiendas y a restau-
rantes y después llegó el catering. 
Me pedían un jamón para un even-
to en el Parlamento Europeo, en-
viaba un cortador. Después un que-
sito, ensaladilla, albóndigas, torti-
llas… Las primeras tortillas las hice 
yo, las llevé yo y las facturé yo. 
–¿El catering en Bruselas? 
–Hacemos catering en las institu-
ciones europeas y catering priva-
do en bodas y comuniones. El Día 
de la Hispanidad tuvimos a 1.200 
personas y el año pasado, con los 
reyes de España y Bélgica, dimos 
un catering para 1.500. En esos 
eventos cortamos 28 jamones. Em-

pecé trayendo productos cien por 
cien extremeños hasta que un em-
bajador me recomendó que trajera 
de toda España y así lo hice porque 
el día de Euskadi hay que dar al-
gún producto de allí y el de Cata-
luña, lo mismo.  
–¿Solo eventos españoles? 
–Trabajamos con todas las delega-
ciones de las regiones españolas. 
Pero ya facturo el 50% con institu-
ciones españolas y el otro 50% con 
no españolas. Con los lander ale-
manes trabajamos desde hace más 
de veinte años. Facturamos más al 
sector privado, a consultoras, des-
pachos, lobbys, que a la adminis-
tración pública. Bruselas está sa-
turada de actos y si quieres que la 
gente venga a una conferencia, has 
de invitar a una copa. Estamos con 
una media de diez o doce servicios 
por día y ya no podemos coger más. 
–¿El personal? 
–Me traje mucha gente de España, 
sobre todo cocineros. Aquí existe 
el camarero profesional autónomo 
que da un café en el Sheraton por 
la mañana, un almuerzo en el Con-
sejo Europeo y por la noche viene 
conmigo. Facturan 500-600 euros 
al día. Son camareros profesiona-
les o maîtres que hablan dos, tres, 
cuatro idiomas, clásicos, de entre 
40 y 60 años. La tarifa oficial de los 
autónomos está en 33.50 la hora. 
–¿El producto? 
–El jamón es lo primero que empe-
cé a vender. Lo coloco en restau-

rantes y en deshuesado en algunos 
supermercados. Llevo 25 años tra-
bajando con Señorío de Montane-
ra. Traigo carnes ibéricas en con-
gelado, unos 2.500 kilos al año. Lo 
que más vendo es el secreto. Mu-
cha torta del Casar y Serena. Tam-
bién queso de Ibores. Patatera, mor-
cilla, morcón, lo traigo todo y lo 
vendo todo. En vinos, trabajo con 
Habla. Mucho cava. En el HOY sa-
lió un reportaje: «En Bruselas se 
brinda con cava extremeño».  
–¿Extremadura en Bruselas? 
–Hasta hace 15 años, tenías que ex-
plicar dónde estaba Extremadura. 
Ahora es conocida como cualquier 
región de primer nivel. Es gracias 
a la gastronomía y el turismo. Vas 
a restaurantes, vas a jefes de com-
pras de supermercados y ya saben 
qué hay en Extremadura: «¡Ah!, us-
ted tiene buen jamón». Creo que la 

DOP más prestigiosa hoy es Dehe-
sa de Extremadura, llevan 30 años 
haciendo las cosas de lujo. 
–¿Curiosidades? 
–Si me piden Anís del Mono, lo con-
sigo porque tengo clientas que lo 
piden. En los catering, tenemos una 
esquina que yo llamo «Quién sabe 
dónde» con productos vintage que 
gustan mucho: tortas Inés Rosales, 
Nocilla, Colacao. 
–¿El hombre de negocios? 
–He sido muy cauto. Hay que saber 
guardar para las malas épocas. En 
pandemia, el catering murió, pero 
la comida elaborada fue una bom-
ba y resistimos con la tienda. En 
zona comunitaria, había 20 cate-
ring y quedamos cinco. Pero esos 
18 meses pude dormir en casa con 
mi familia. Desde hace 15 años, vivo 
entre Bruselas y Lisboa y casi to-
das las semanas cojo el avión.
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Chema Chacón, en una sala del Parlamento Europeo la semana pasada.  E.R.

«Lo que más 
vendo, el secreto»

GENTE QUE INTERESA

JOSÉ RAMÓN ALONSO DE LA TORRE

Sin documentos

A LA ÚLTIMA

R epública Errante Menda Le-
renda». Es lo que ponía en
el pasaporte de un ciuda-

dano argentino nacionalizado es-
pañol, y es lo que leyó el recepcio-
nista de un hotel de Almería cuan-
do el tipo fue a registrarse el año
pasado. Tras comprobar en Goo-
gle que aquello era un país tan ima-
ginario como Genovia, le dijo que
nones, claro. 

Ahora mismo, Begoña Gómez
no tiene visado porque el juez Pei-
nado se lo ha quitado. Sin docu-
mentos está, la pobre. El hetero-
patriarcado judicial era esto: que
su señoría se convierta en un pa-
dre estricto que te dice que no, que
ni viaje ni viajo, que mientras vi-
vas bajo este auto judicial tú no sa-
les de aquí porque lo digo yo, y
punto pelota. Y así está Begoña,
viendo cómo la delegación espa-
ñola se prepara para viajar a An-
kara y ella sin saber si tiene que
bajar la maleta grande del altillo o
dejarla criando polvo.

Lo peor es que, además, podría
perderse la graduación de su hija.
Tampoco hay pasaporte a Dublín,
digo, a Londres. Aunque eso no es
ningún un drama. ¿A cuántas gra-
duaciones de nuestros vástagos
hemos ido ya? Mira al heredero,
que se ha titulado más veces que
yo. Antes no había ni birretes, ni
‘photocall’, ni vídeos ñoños en Ins-
tagram. Mi padre me daba la enho-
rabuena, un beso y hasta más ver.
Eso sí, tampoco me dejaba irme de
viaje con mis amigas. 

Visto lo visto, es posible que el
juez Peinado esté aplicando un
modelo educativo preconstitucio-
nal. Tiene toda la pinta. Yo, de Be-
goña, me hacía un pasaporte de la
República Errante de Mi Moño y
me piraba. Soltad a los perros, por-
que me he escapado.

ROSA PALO
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