
El Yate abrirá 
en quince días 
otro salón para 
450 personas 

Este restaurante, que pertenece a la familia 
Iglesia, goza de muy buena fama en Mérida 

En la actualidad 
dispone de un 

salón para unas 
300 personas 

Un menú muy 
completo puede 

rondar 
los 45 euros 

Bodas y Comuniones SÁBADO 
3 DE ABRIL DE 2004 

SI Restaurante El Yate, en Méri-
ia, está dirigido por varios miem­
bros de la familia Iglesias, com­
puesta por cinco hermanos, de los 
lúe tres (Pepe, Miguel y Carlos), 
idemás del padre, trabajan en este 
íegocio. 

Carlos Iglesias afirma que hace 
¡iete años que cuentan con el res-
aurante El Yate, que está situado 
;n el Polígono Carrión, aunque 
idemás cuentan con otros dos 
istablecimientos más en distin­
as zonas de la ciudad. 

Apertura en breve 
Sn aproximadamente 15 o 20 días, 
il Yate dispondrá de otro salón 
jara la celebración de banquetes 
le todo tipo y en estos momentos 
jstán acabando las obras y ulti­
mando todos los detalles del mis-
no. Este nuevo salón tendrá una 
capacidad para unas 450 personas. 

Además de este nuevo espacio, 
íl Yate cuenta en la actualidad con 
m salón para unas 300 personas, 
jue es en el que hasta ahora se 
ían celebrado las bodas, comu­

niones u otros eventos de este tipo. 
Por lo tanto, a partir de ahora, el 
restaurante, al completo, tendrá 
una capacidad para unas 750 per­
sonas y según Carlos Iglesias, se 
podrán celebrar en el mismo dos 
bodas a la vez y otras catorce 
comuniones. 

También confirma, que la 
mayoría de las parejas se casan 
los sábados por la noche, aunque 
también asegura que son cada vez 
más las que eligen el viernes para 
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contraer matrimonio y que la 
mayoría proceden de Mérida, aun­
que también se casan parejas que 
son de pueblos de alrededor como 
San Pedro de Mérida, Truj Díanos, 
Calamonte... 

Menú muy completo 
«El precio medio de un menú está 
entre 36 y 45 euros y este se com­
pone, por ejemplo, de entremeses 
ibéricos, fritos del Yate, bacalao 
dorado, canapés variados, surti­
do de marisco, sorbete de limón, 

solomillo ibérico al queso de la 
Serena, tarta nupcial, postre, café 
y chupito. Después de esta comi­
da, se pone a disposición de todos 
los clientes una discoteca móvil, 
que está tocando hasta que los 
invitados se van, es decir, hasta 
que el cuerpo aguante, o la barra 
dure», explica Carlos. 

Por otra parte, también dice 
que por celebrar los novios su 
enlace en El Yate se les obsequia 
con un regalo: pasar la noche de 
bodas en la suite del Hotel Tryp 

Medea de Mérida o la música dis­
co. 

De todas formas, están pen­
sando regalar de aquí en adelan­
te el viaje de novios. 

Por último, Carlos no quiere 
olvidarse de resaltar el magnífi­
co trabajo de la plantilla de pro­
fesionales con los que cuenta a la 
hora de organizar bodas y otro 
tipo de banquetes y afirma sin 
dudar que «esta es la mejor plan­
tilla de trabajadores que tenemos 
en Mérida». 
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