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Torre de Sande lleva a la SIAL de París una 
muestra de cocina netamente extremeña 

^ M U J I r l R 

El restaurante 
cacereño es el único 
representante 
español que acude a 
esta feria alimentaria 
de carácter 
internacional 

CRISTINA NÚÑEZ CÁCERES 

El restaurante cacereño Torre de 
Sande y su «hermano», El Casti­
llo de las Arguijuelas, se han com­
prometido al nada desdeñable reto 
de ser la representación de la coci­
na española en una feria de cariz 
internacional, SIAL. A esta mues­
tra alimentaria, que comenzará 
el próximo 17 de octubre en París, 
confluyen empresas de todo el 
mundo, nueve de ellas cacereñas. 

El responsable de ambos res­
taurantes, César Ráez, presentó 
ayer en la Cámara de Comercio 
de Cáceres la batería de propues­
tas gastronómicas, de marcado 
carácter extremeño, que se lleva 
al país galo. Tan grande es el celo 
por que los productos de la tierra 
puedan ser saboreados tal cual, 
que Ráez y sus colaboradores, Ali­
cia Ortiz y Javier García, se han 
afanado en la tarea de envasar al 
vacío todos y cada uno de los com­
ponentes de los menús prepara­
dos para París. 

Así, han elaborado una carta 
en la que se contemplan las dos 
formas de comer a la española: de 
menú y de tapas. El festival de 
sabores, intraducibie al francés, 
contempla, entre otros, primeros 
platos como el Crujiente de pan, 
Torta del Casar, jamón y queso, o 
Terrina de verduras asadas con 
láminas de pulpo y vinagreta de 

.iácere 

ILUSIÓN. César Ráez y su equipo llevan a París sus mejores platos extremeños. / MARISA NÚÑEZ. 

tomate. En cuanto a los segundos, 
la selección incluye Migas extre­
meñas con huevo frito o Manitas 
de cerdo con pisto y láminas de 
jamón, por citar dos de las cinco 
posibilidades. 

Hay otras cinco opciones en 
cuanto a platos principales, con 
nombres tan autóctonos como la 
Cardincha de pierna de cordero 
con pan al ajo o Jarrete de retin­
to estofado con setas silvestres. 

En cuanto a las tapas, de 23 cla­

ses, abarcan desde la brocheta de 
sepia con alioli suave, hasta un 
escueto arroz del día, pasando por 
el clásico pincho de morcilla de 
Arroyo o una sopa de albóndigas 
a la canela. 

Contacto 
La posibilidad de que el restau­
rante Torre de Sande representa­
ra a España en SIAL surgió, según 
relata César Ráez, cuando el dele­
gado comercial del ICEX en París 

(Instituto de Comercio Exterior), 
Juan Manuel Ortega Díaz Ambro-
na estuvo cenando en el restau­
rante cacereño. «A través de e-
mail nos propuso la posibilidad 
de emprender esta aventura que 
también era para él el montar un 
restaurante español». 

Tras los primeros contactos con 
la organización, Ráez comprobó 
que el espíritu de colaboración 
con el que se encontró permitía 
emprender la muestra con ampli-

• Denominación: XXI Feria Interna­
cional de Alimentación. 

• Objetivo: Reúne a empresas de 
todo el mundo relacionadas con el 
ámbito de la alimentación. 

• Superficie: 5.005 metros cuadra­
dos. 

• Visitantes: Unos 13.000 
• Fechas de celebración: Del 17 al 

21 de octubre. 
• Lugar Pare d'expositions de París-

Nord. 
• Organización: Además de en la 

capital gala, tiene sede en varias 
ciudades del mundo como Buenos 
Aires, Montreal o Singapur. 

• Más información: www.sial.fr 

tud de miras. «Nosotros no vamos 
a hacer cocina española porque 
no sabemos, nosotros vamos a 
hacer cocina extremeña. A ellos 
lo que les gustó es que nuestro res­
taurante es distinto, y por eso, sí 
que puede ser representativo», ase­
guró Ráez. Tan personal es la pro­
puesta que se lleva este cocinero, 
que su espacio en SIAL aparece­
rá con el nombre de Torre de San-
de, y no con apelativos de cocina 
española u otras etiquetas. «Por 
primera vez se va a hacer cocina 
extremeña de verdad, con pro­
ductos de aquí», apuntó. 

El restaurador, de origen valen­
ciano aunque afincado en Cáce­
res, señaló que los platos prepa­
rados aunan modernidad y tradi­
ción, y manifestó que la cita 
pondrá a Extremadura y gastro­
nomía en el punto de mira de cien­
tos de expertos en la materia, un 
hecho que redundará en benefi­
cio de la región. 

Además del personal proce­
dente de los dos restaurantes cace-
reños, César Ráez se verá acom­
pañado por personal francés que 
contribuirá al entendimiento. 

«Lo importante que es SIAL 
solo se puede ver cuando estás ahí 
y de un pabellón a otro tienes que 
moverte en coche», concluyó Ráez, 
que confió en la buena marcha de 
la experiencia en el entorno ferial 
parisino. 

La sede del Instituto Camoes 
será abierta antes de final 
de año en La Generala 

REDACCIÓN CÁCERES 

El Palacio de La Generala acoge­
rá a partir de este curso la sede 
del Instituto Camoes, el organis­
mo oficial portugués encargado 
de desarrollar programas de difu­
sión de la lengua y la cultura lusa 
en el extranjero. 

La previsión que maneja la Uex 
es que antes de que finalice el pre­
sente año se celebre el acto de 
inauguración de las nuevas ins­
talaciones. Durante este mes se 
está dotando de mobiliario y equi­
pamiento al futuro centro. 

Finamente, se ha desechado el 
edificio de la antigua Escuela de 
Magisterio, en la avenida Virgen 
de la Montaña, para sede del Ins­
tituto, tal y como se anunció en el 

El de Cáceres será 
el tercer centro 
abierto, tras el de 
Vigo y Barcelona 

verano de 2002. En julio de ese 
año, la Uex y el Instituto Camoes 
suscribieron un convenio de cola­
boración. 

En todo el mundo 
En la actualidad, según informó 
ayer la Uex, el Camoes dispone de 
24 Centros de Lengua Portuguesa 
repartidos por todo el mundo, con 
una finalidad similar a la que 
desarrolla en nuestro país el Ins­
tituto Cervantes. 

En este sentido, el que alber­
gue la Universidad de Extrema­
dura será el tercero del territorio 
nacional, junto a los de Vigo y Bar­
celona. 

La sede del Camoes en Cáceres 
contará con una biblioteca espe­
cializada con conexión a la red del 
Instituto y servirá además como 
escaparate informativo de las acti­
vidades que cada curso pone en 
marcha este organismo. 

Cabe recordar que el Camoes 
desarrolla los exámenes necesa­
rios para la obtención de certifi­
cados de Portugués como Lengua 
Extranjera (PLE). 

El presidente de 
CECA asiste a una 
convención en 
Caja Extremadura 

REDACCIÓN CÁCERES 

El presidente de la Confede­
ración Española de Cajas de 
Ahorros (CECA), Juan Ramón 
Quintas, participará esta tar­
de como ponente en la VI Con­
vención Nacional de Directo­
res de Comunicación que se 
celebra desde hoy en el Pala­
cio de Mayoralgo, sede insti­
tucional de Caja Extremadu­
ra. La intervención de Quin­
tas está prevista para las 16,30 
horas. 

A las 12,45, el filósofo José 
Antonio Marina hablará sobre 
'Los nuevos modelos sociales'. 

La Convención será inau­
gurada a las 9,30 horas por el 
presidente ejecutivo de Caja 
Extremadura, Jesús Medina 
Ocaña, quien estará acompa­
ñado por el presidente de la 
Comisión Estatal de Directo­
res de Comunicación, José 
Miguel García López, y el 
director general adjunto del 
Área Asociativa de la CECA, 
Manuel Jesús Lagares Calvo. 

Sanidad coff inanciará el 
equipamiento del HCV 

REDACCIÓN CÁCERES 

La Consejería de Sanidad cofi-
nanciará la petición de equipa­
miento científico del Hospital 
Clínico Veterinaria (HCV) de la 
Facultad de Veterinaria, según 
informó ayer la Universidad de 
Extremadura. 

Esta cofinanciación va a per­
mitir la incorporación de moder­
nos equipos con aplicación en 
diversas áreas de investigación 
en medicina clínica veterinaria 
y epizootiología. 

Entre el nuevo equipamiento 
destaca un moderno ecógrafo 
doppler color, sistemas de elec-
troforesis de campo pulsante y 
equipos de criobiología. 

Los problemas derivados de 
la falta de cofinanciación de esta 
solicitud de más medios origi­
naron el pasado curso una cier­
ta polémica en el HCV 

La Uex, a través del Secreta­
riado de Relaciones Institucio­
nales de Comunicación, mos­
traba ayer su confianza en que 
la incorporación de estos equi­
pos, junto con los cambios intro­
ducidos en el sistema de gestión 

y financiación del Hospital Clí­
nico Veterinario, «contribuyan 
a dinamizar aún más la activi­
dad de este prestigioso centro a 
lo largo del presente curso aca­
démico». 

En junio, el profesor Fernan­
do Juan Peña fue nombrado nue­
vo director del HCV en sustitu­
ción de Jesús Usón Casáus, 
quien presentó su renuncia des­
pués de la crisis suscitada a fina­
les del curso pasado. 

Formación práctica 
El pasado mes de julio, tras la 
celebración del último Consejo 
de Gobierno antes del parénte­
sis vacacional, la Uex informó 
de que la Consejería de Sanidad 
aportaría alrededor de 100.000 
euros de cofinanciación para la 
adquisición de equipamiento 
confines de investigación. 

El Hospital Clínico Veterina­
rio de la Uex funciona desde 
hace más de 15 años. En ella se 
trata principalmente a peque­
ños animales y caballos. Su acti­
vidad clínica sirve, además, para 
que los alumnos adquieran una 
formación práctica. 

http://www.sial.fr

