CACERES

Torre de Sande lleva a la SIAL de Paris una
muestra de cocina netamente extremena

El restaurante
cacerefo es el unico
representante
espanol que acude a
esta feria alimentaria
de caracter
internacional

CRISTINA NUNEZ CACERES

El restaurante cacereno Torre de
Sande y su «hermano», El Casti-
llo de las Arguijuelas, se han com-
prometido al nada desdefiable reto
de ser larepresentacion de la coci-
na espafola en una feria de cariz
internacional, SIAL. A esta mues-
tra alimentaria, que comenzara
el proximo 17 de octubre en Paris,
confluyen empresas de todo el
mundo, nueve de ellas cacerenas.

El responsable de ambos res-
taurantes, César Raez, presento
ayer en la Camara de Comercio
de Caceres la bateria de propues-
tas gastronoémicas, de marcado
caracter extremeno, que se lleva
al pais galo. Tan grande es el celo
por que los productos de la tierra
puedan ser saboreados tal cual,
que Raez y sus colaboradores, Ali-
cia Ortiz y Javier Garcia, se han
afanado en la tarea de envasar al
vacio todos y cada uno de los com-
ponentes de los meniis prepara-
dos para Paris.

Asi, han elaborado una carta
en la que se contemplan las dos
formas de comer a la espanola: de
menu y de tapas. El festival de
sabores, intraducible al francés,
contempla, entre otros, primeros
platos como el Crujiente de pan,
Torta del Casar, jamén y quéso, o
Terrina de verduras asadas con
laminas de pulpo y vinagreta de

tomate. En cuanto a los segundos,
1a seleccion incluye Migas extre-
menas con huevo frito o Manitas
de cerdo con pisto y laminas de
jamén, por citar dos de las cinco
posibilidades.

Hay otras cinco opciones en
cuanto a platos principales, conr
nombres tan autéctonos como la
Cardincha de pierna de cordero
con pan al ajo o Jarrete de retin-
to estofado con setas silvestres.

En cuanto a las tapas, de 23 cla-

La sede del Instituto Camoes
sera abierta antes de final
de ano en La Generala

REDACCION CACERES

El Palacio de La Generala acoge-
ra a partir de este curso la sede
del Instituto Camoes, el organis-
mo oficial portugués encargado
de désarrollar programas de difu-
si6n de la lengua y la cultura lusa
en el extranjero.

La prevision que maneja la Uex
es que antes de que finalice el pre-
sente ario se celebre el acto de
inauguracion de las nuevas ins-
talaciones. Durante este mes se
esta dotando de mobiliario y equi-
pamiento al futuro centro.
~ Finamente, se ha desechado el
edificio de la antigua Escuela de
Magisterio, en la avenida Virgen
de la Montana, para sede del Ins-
tituto, tal y como se anuncié en el

\ El de Céceres sera

. el tercer centro
abierto, tras el de
Vigo y Barcelona

verano de 2002. En julio de ese
ano, la Uex y el Instituto Camoes
suscribieron un convenio de cola-
boracion. ’

En todo el mundo

En la actualidad, segtin informo
ayer la Uex, el Camoes dispone de
24 Centros de Lengua Portuguesa
repartidos por todo el mundo, con
una finalidad similar a la que
desarrolla en nuestro pais el Ins-
tituto Cervantes.

En este sentido, el que alber-
gue la Universidad de Extrema-
dura sera el tercero del territorio
nacional, junto a los de Vigo y Bar-
celona.

La sede del Camoes en Céceres‘

contara con una biblioteca espe-
cializada con conexion a la red del
Instituto y servira ademas como
escaparate informativo de las acti-
vidades que cada curso pone en
marcha este organismo.

Cabe recordar que el Camoes
desarrolla los examenes necesa-
rios para la obtencion de certifi-
cados de Portugués como Lengua
Extranjera (PLE).

ILUSION. César Raez y su equipo llevan a Paris sus mejore

b

ses, abarcan desde la brocheta de
sepia con alioli suave, hasta un
escueto arroz del dia, pasando por
el clasico pincho de morcilla de
Arroyo o una sopa de albondigas
a la canela.

Contacto

La posibilidad de que el restau-
rante Torre de Sande representa-

ra a Espana en SIAL surgi6, segiin
relata César Raez, cuando el dele-
gado comercial del ICEX en Paris

El presidente de
CECA asiste auna
convencion en
Caja Extremadura

REDACCION CACERES

El presidente de la Confede-
raciéon Espafiola de Cajas de
Ahorros (CECA), Juan Ramén
Quintas, participara esta tar-
de como ponente en la VI Con-
vencion Nacional de Directo-
res de Comunicacion que se
celebra desde hoy en el Pala-
cio de Mayoralgo, sede insti-
tucional de Caja Extremadu-
ra. La intervencion de Quin-
tas esta prevista para las 16,30
horas.

A las 12,45, el fil6sofo José
‘Los nuevos modelos sociales’.

La Convencion sera inau-
gurada a las 9,30 horas por el
presidente ejecutivo de Caja
Extremadura, Jesis Medina
Ocana, quien estara acompa-
fiado por el presidente de la
Comision Estatal de Directo-
res de Comunicacion, Josée
Miguel Garcia Lopez, y el
director general adjunto del
Area Asociativa de 1a CECA,

Manuel Jestis Lagares Calvo.

Vdlh _ :
s platos extremefios. / MARISA NUREZ.

(Instituto de Comercio Exterior),
Juan Manuel Ortega Diaz Ambro-
na estuvo cenando en el restau-
rante cacereno. «A través de e-
mail nos propuso la posibilidad
de emprender esta aventura que
también era para €l el montar un
restaurante esparnol».

Tras los primeros contactos con
la organizacion, Raez comprobo
que el espiritu de colaboracion

con el que se encontro permitia -

emprender la muestra con ampli-
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Denominacion: XX| Feria Interna-
cional de Alimentacidn.

Objetivo: Relne a empresas de
todo el mundo relacionadas con el
ambito de la alimentacion.
Superficie: 5.005 metros cuadra-
dos.

Visitantes: Unos 13.000

Fechas de celebracién: Del 17 al
21 de octubre.

Lugar: Parc d'expositions de Paris-
Nord.

Organizacién: Ademas de en la
capital gala, tiene sede en varias
ciudades del mundo como Buenos
Aires, Montreal o Singapur.

Mas informacion: www.sial.fr

tud de miras. «Nosotros no vamos
a hacer cocina espanola porque
no sabemos, nosotros vamos a
hacer cocina extremena. A ellos
lo que les gusto es que nuestro res-
taurante es distinto, y por eso, si
que puede ser representativon, ase-
guro Raez. Tan personal es la pro-
puesta que se lleva este cocinero,
que su espacio en SIAL aparece-
ra con el nombre de Torre de San-
de, y no con apelativos de cocina
espanola u otras etiquetas. «Por
primera vez se va a hacer cocina
extremena de verdad, con pro-
ductos de aqui», apunto.

El restaurador, de origen valen-
ciano aunque afincado en Cace-
res, senialo que los platos prepa-
rados atinan modernidad y tradi-
cion, y manifesté6 que la cita
pondra a Extremadura y gastro-
nomia en el punto de mira de cien-
tas de expertos en la materia, un
hecho que redundara en benefi-
cio de la region.

Ademaés del personal proce-
dente de los dos restaurantes cace-
renos, César Raez se vera acom-
panado por personal francés que
contribuira al entendimiento.

«Lo importante que es SIAL
solo se puede ver cuando estas ahi
y de un pabellon a otro tienes que
moverte en coche», concluyo Raez,
que confié en la buena marcha de
la experiencia en el entorno ferial
parisino.

Sanidad cofinanciara el
equipamiento del HCV

REDACCION CACERES

La Consejeria de Sanidad cofi-
nanciara la peticion de equipa-
miento cientifico del Hospital
Clinico Veterinaria (HCV) de la
Facultad de Veterinaria, segiin
informé ayer la Universidad de
Extremadura.

Esta cofinanciacion va a per-
mitir la incorporacion de moder-
nos equipos con aplicacién en
diversas areas de investigacion
en medicina clinica veterinaria
y epizootiologia.

Entre el nuevo equipamiento
destaca un moderno ecografo
doppler color, sistemas de elec-
troforesis de campo pulsante y
equipos de criobiologia.

Los problemas derivados de
la falta de cofinanciacion de esta
solicitud de mas medios origi-
naron el pasado curso una cier-
ta polémica'en el HCV.

La Uex, a traveés del Secreta-
riado de Relaciones Institucio-
nales de Comunicacion, mos-
traba ayer su confianza en que
la incorporacién de estos equi-
pos, junto con los cambios intro-
ducidos en el sistema de gestion

y financiacion del Hospital Cli-
nico Veterinario, «contribuyan
a dinamizar atin mas la activi-
dad de este prestigioso centro a
lo largo del presente curso aca-
démicon.

En junio, el profesor Fernan-
do Juan Pena fue nombrado nue-
vo director del HCV en sustitu-
cion de Jesus Uson Casaus,
quien present6 su renuncia des-
pueés de la crisis suscitada a fina-
les del curso pasado.

Formacion practica

El pasado mes de julio, tras la
celebracién del altimo Consejo
de Gobierno antes del parénte-
sis vacacional, la Uex informo
de que la Consejeria de Sanidad
aportaria alrededor de 100.000
elros de cofinanciacion para la
adquisicion de equipamiento
con fines de investigacion.

El Hospital Clinico Veterina-
rio de la Uex funciona desde
hace mas de 15 anos. En ella se
trata principalmente a peque-
fos animales y caballos. Su acti-
vidad clinica sirve, ademas, para
que los alumnos adquieran una
formacion practica.


http://www.sial.fr

