Mas de dos millones de kilos salen cada afno de la localidad para toda Espaia

Aceuchal, el |mper|o del ajo en Extremadura

Hay que conocer el espiritu trabajador de los "piporros”,
que asi se les llama a quienes viven en Aceuchal, para
comprender de qué foorma buscan allernativas a las tradi-
cionales aportaciones de sus fierras (cereal, vid y olivos).
Buscavidas de siempre, los piporros ofrecieron esa ima-
gen antigua de la “chambra larga” y la risire de ajos colga-
da al hombro. De esta guisa los ajeros de Aceuchal reco-
mian media Espafia. Tenemos necesariamenie que
remontamos a esos pioneros para encontrar la continui-
dad de una ftradicion ajera (hoy dia perfectamenie asenta-
da en Aceuchal) que aporta a la economia local, cada aiio,
mas de doscienios millones de pesetas y unas produccio-
nes propias que rondan los dos millones de kilos. Como un
rito que se repile por San Juan y San Pedro, los ajeros de
Aceuchal, que han cambiado el burro por la furgoneta y la
"chambra gris” por los vaqueros, invadiran los mercadillos
y ferias del pais pregonando un producio que no envidia
en nada al de ofras zonas de Espafia.
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Y no se piense que las
trescientas fanegas de ajos
sembradas este afo lo son
en el término municipal de
Aceuchal: el ajero piporro
buscan tierras en arriendos,
y a buen precio, en Almen-
dralejo, Villafranca, Loboén,
La Albuera o Badajoz ade-
mas de las suyas propias.
Tienen que ser tierras con
posibilidades de riego, por
si el afio viene seco. En di-
ciembre se planta la simien-
te traida desde otras tierras
y distinta cada afno para que
no se "maleen”, ahi comien-
za, como nos sehala Fran-
cisco Fernandez, que junto
a Diego Pozo son los dos
mas importantes ajeros del
pueblo, el cuido de la par-
cela: "los ajos, son como
las novias que hay que ir a
verlas todos los dias para
saber lo que les hace falta”.

Manode obra insuficiente

Para sembrar una fanega
de ajos se necesitan 12 peo-
nes. Luego vienen las dos
labras a 18 o 20 peones por
fanega, y la recoleccion que
se hace a mano y lleva
otros 18 o 20 peones. Tam-
bién tenemos que curarlos
para que no les entre la tifia
y darles fuerza a las cabe-
zas que empiezan a nacer,
y por abril el riego, depen-
diendo del afio.

Una fanega de ajos blan-
cos puede dar sobre los
cuatro mil quinientos kilos,
que puestos en almacén,
entre setenta y noventa pe-
seteas. pueden suponer
para el agricultor unos in-
gresos brutos de mas de

trescientas mil pesetas por

dan menos produccion.
“Eso vendidos a buen pre-
cio, y recogidos al por
mayor en almacén, porque
aqui sucede que los pipo-
rros, indica Francisco, salen
a darse una vueltecita por
esos mundos de Dios para
intentar colocarios mejor en
los mercados y no siempre
les salen las cuentas ya que
a veces, con la carga hecha,
no tienen mas remedio que
tirar los precios por los sue-
los y vuelven a Aceuchal
con la mitad de las ganan-
cias previstas acabando por
vender el resto a los alma-
cenistas y preparadores”.
Pero es que, volviendo al
rito heredado del ajero de
Aceuchal, el piporro no
puede resistir la tentacion
de la aventura y el pasear
orgullosos sus cabezas de
ajo, como lo hicieran sus
padres y abuelos, por los
mercados de Ferrol, Santia-
go, Gijon, Plasencia, Sala-
manca, Zamora. Valladolid,
Bilbao... Tienen necesidad
de sentir “manque les pier-
dan” la sensacion de dor-
mir, con las estrellas como
techo, encima del montén
de ajos al lado de su furgo-
neta. Si no fuese asi no se
habran ganado a pulso su ti-
tulc de trotamundos y bus-
cavidas” que llevan a gala.
Se nos aclara por parte
de los ajeros que no obstan-
te el dinero que mueve el
ajo, la campafia, que dura
sobre dos meses, no absor-
be totalmente la boisa de
parados del pueblo, y mien-
tras algunos trabajadores
se encuentran un dia con
dos o tres patrones, a otros
no les sale tarea. Las muje-
res también trabajan en
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Los ajos en ramilletes se descargan en el patio de los mayoristas
donde se procede a desprender los tallos.

Ha existido algln intento
de erigir en Aceuchal un
monumento al ajero anti-
guo que, con su ‘“‘chambra
larga” de color gris, se
pateé los caminos de
media Espafa. Es algo que
el piporro agradeceria
como reconocimiento a
ese espiritu trabajador de
postin y buscavidas de
siempre. La figura de ese
viejo ajero con sus ristres
al hombro se podria com-
paginar también con una
promocion de una gastro-
nomia que en el ajo tiene
su base fundamental. La
fiesta de la "tostd con
ajo”, podria potenciar,
alla por enero, el gancho
turistico de la zona. Y

Monumento al ajero

ser fundamental en la ofer-
ta gastrondomica de este
pueblo como una posibili-
dad mas de rentabilizar
mejor la produccion ajera
de Aceuchal.

...Y para qué contarles
de las cualidades atribui-
das al ajo con la buena
suerte en los juegos de
azar,.. O esas pastillas de
ajos que tantas ventajas se
le atribuyen en medicina
naturalista... Dicen que
hasta cura las verrugas.
Sin duda, toda una amplia
gama de posibilidades
para ser explotadas desde
el propio pueblo con el
unico fin de promocionar la
comercializacion de un
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chal se dedican a la prepa-
racion del ajo tienen necesi-
dad de contactar a una do-
cena de mujeres para estas
labores que, por otra parte,
también se realiza en “co-
rralones” de los propios
agricultores que se hacen
ayudar por toda la familia.

La exportaciéon, un reto

Francisco Fernandez vy
Diego Pozo son en la actua-
lidad los exportadores - ma-
nipuladores mas importan-
tes de Aceuchal.

"Entre los dos podemos
mover al afio por encima de
los dos millones de kilos de
ajos blancos y castafos o
rojos que situamos en los
mas importantes mercados
de Espaia y los exportamos
a Portugal (Lisboa y Opor-
to). Ahora, en plena campa-
fla esta saliendo de Aceu-
chal cuatro o cinco
camiones diarios, funda-
mentalmente, para merca-
dos madrilefios”.

“El mercado francés, nos
aclaran, no lo tenemos toca-
do por falta de tiempo y por-
que nos sobra tarea con la
que llevamos por delante,
aunque estamos seguros
que los ajos de Aceuchal, a
través de otros exportado-
res, llegan a los mercados
franceses. Nuestros princi-
pales mercados al mayor
estdn en Madrid, Palencia,
Salamanca y Galicia entre
otros”.

La ristre de ajos

Aunque todavia quedan en
Aceuchal nostalgicos que

yoristas tienen que abaratar
costos de comercializacion
y lo normal es la prepara-
cion en bolsas.

"Aqui en las naves, les
cortamos los tallos, que se
utilizan como pienso para
ovejas, los “refregamos”
para quitarles las hojas
secas, se solean y clasifi-
can por tamafios en
"super”, "flor" y "primera”

Francisco Fernandez con-
fiesa que a consecuencia de
las buenas cosechas, los
ajos han valido poco. Esto
unido a las mermas de los
“stok”, que son légicas a
medida que el ajo se seca
en las bolsas, nos aclara, el
afio pasado le perdi6 al ne-
gocio y éste lleva un camino
parecido: "otros afios le ga-
namos o le cambiamos el
dinero y hay que aceptario
como viene”

Aqui hace mas de 15
afos el que sembraba una
fanega de ajos era coman-
dante. La mayoria ponia
una tablita o una cuartilla
de tierra o algo mas... pero
de catorce o quince afios
para acd, y cuando se vio la
rentabilidad, muchos se em-
barcaron en la aventura y
ya ve ustd, hasta ahora, co-
deandonos en nombre con
zonas tradicionalmente aje-
ras en Espafia como Pedro-
flera en la provincia de
Cuenca”.

Y es que los ajos de
Aceuchal, a decir por todos,
no tienen envidia a los de
esas zonas y el piporro se
siente orgulloso de su pro-
ducto. En cualquier bar del
pueblo se tienen en exposi-
cion, para admiracion del
forastero, los mejores rami-
lletes de ajos de cabezas
espectaculares, como dice
Francisco...

Aceuchal huele ahora a
ajos. Hay trajin de tractores,
camiones y furgonetas car-
gados con los manojos. Se
mueve el dinero y las con-
versaciones giran en torno
del ajo. Es el fruto de una
casta de trabajadores que
pronto, en estampida, acu-
diran con sus canastas lle-
nas de ajos a los lugares
mas insospechados del
pais... Les proponemos un
sencillo ejercicio de obser-
vacién: en cualquier merca-
dillo o Feria del Ajo, pre-
gunten a  quien los
pregonan que de donde es.
Les apuesto a que con or-

! ¥ campaia realizando labores ahora con los calores el bulbo que estd en casi enristran los ajos a la vieja gullo le respondera... “Soy
fanega. Los ajos rojos 0 de seleccion y preparacion | “ajo blanco” deberia de todos los guisos. usanza, ftrenzados sobre de Aceuchal, sefiora, y se
castafos son mas tardios y  de bolsas. Los que en Aceu- una base de juncos, los ma- -os vendo a 200 el kilo”
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