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Feciex mantiene sus concursos de pesca
pese al nenufar y las cianobacterias

La organizacion cree
que ninguna de las dos
circunstancias son
impedimento para los
certamenes deportivos
en el Guadiana

ROCIO ROMERO

BADAJOZ. Los dos concursos de
pesca que se desarrollan dentro
de la programacion de Feciex si-
guen adelante. Ni el nenufar ni
las cianobacterias van a ser, de
momento, impedimento para es-
tos certamenes que tienen lugar
en el rio Guadiana dentro de la
programacion de la Feria de la
Caza, Pesca y Naturaleza Ibérica.

Asi lo confirmaron ayer duran-
te la presentacion de las jorna-
das la concejala responsable de
Ifeba, Sol Giralt, y la directora de
la feria, Pepa Duenas. Esta expli-
c6 que solicitaron a la CHG la re-
tirada de nentfar en los tramos
donde se desarrollan los concur-
sosy en las inmediaciones de los
pesquiles, y que desde la CHG han
trabajado en este sentido en las
ultimas semanas. Una barca segd
la planta la pasada semana.

De momento, siguen adelante
el XIV Trofeo Ibérico Bass-Feciex,
en el paraje denominado como
lago azud, y el XXVIII Concurso
Internacional de Pesca Deporti-
va Feciex 2025, en Las Baldocas.
Los dos tendran lugar el sabado
dia 13 en horario matinal. Ade-
mas, la asociacion de mosqueros
realizarda varias demostraciones.

La feria ocupara todo el espa-
cio de Ifeba y el programa cuen-
ta con 100 actividades. Una de
las mds atractivas todos los afnos
es la exposicion, que este ano esta
dedicada a Javier Lopez de Ceba-
llos, fallecido en 2023, quien fue-
ra «pionero en la caza interna-
cional, dejo6 su trabajo para ello,
viajo por todo el mundo y escri-
bid cinco libros». Ademas, es muy
conocida su faceta como colec-
cionista de libros de caza. De he-
cho, la muestra se desarrolla bajo
el nombre ‘Palabra de cazador’.
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Por otro lado, el consejo de la
feria ha querido reconocer el pa-
pel que desempena la Asociacién
de Jovenes Cazadores Extreme-
nos Jocaex, integrada en la fede-
racién Fedexcaza, en el fomento
de la actividad cinegética en sus
diez anos de vida y le otorga el
premio Feciex. También se cele-
brard la gala de entrega de pre-
mios de Todo Monteria, que aglu-
tinard a profesionales de toda Es-
pana, y donde el premio princi-
pal recaera en el matador de to-
ros Espartaco. Este ha confirma-
do su presencia en la gala, que
comenzard el sdbado alas 11.00
horas.

Habréa practicas de tiro olimpi-
co para pequenos a partir de 12
anos, exposiciones de podencos,
la tercera convivencia con rehale-
ros de toda Espanay exposiciones
de galgos. La federacién extreme-
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na Fedexcaza organiza el domingo
su encuentro de todo el pais.
Ademas, dentro de la zona
ZEPA urbana que rodea al rio
Guadiana, ese fin de semana ha-
bra paseos para avistar aves y se
celebraran unas jornadas sobre
la importancia de la comerciali-

La exposicion estara
centrada en Javier Lopez
de Ceballos, pionero en la
caza internacional

Los jovenes de Jocaex
obtienen esta feria el
premio Feciex 2025 por su
fomento cinegético

zacion de la carne de caza e in-
cluye degustaciones. También se
desarrollaran la Mesa de la Caza
de la Lonja de Extremadura, el
Consejo de Pesca y Consejo Ex-
tremeno de Caza o la Comision
de Homologacion de Trofeos de
Caza.

Dentro de los expositores, des-
tacan algunas novedades como
Swarovski, cuyos cristales son
muy valorados para prismaticos,
telescopios y visores.

La inauguracion de la feria ten-
drd lugar el jueves de la proxima
semana, a las 12.00 horas. El cie-
rre diario estd marcado a las
21.00 horas, salvo el domingo 14,
cuando serd dos horas antes. La
entrada general cuesta cuatro eu-
ros, aunque hay algunas bonifi-
caciones, y se puede adquirir des-
de ayer miércoles en la web de la
propia feria.
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LAS 13 ACTIVIDADES QUE
NO SE PUEDEN PERDER

Tallar la cuerna. Taller imparti-

do por Juvenex bajo el nombre
de 'EL Arte de tallar la cuerna’ el
jueves 11 a las 18.00 horas.

Taxidermia. Aula formativa

para jovenes a cargo de Taxi-
dermia Espinosa y Juvenex. El jue-
ves 11 a las 19.00 horas.

Safari ornitoldgico. Se desa-

rrollara por el entorno del rio,
el viernes a las 9.00 horas, con ini-
cio en el azud. Impartido por la Es-
cuela de Naturaleza Geo2.

Los fogones de la caza. De la

mano de Carnicas Dibe, coci-
nado en el restaurante Lo Nuestro
el viernes a las 13.00 horas.

Gincana. Aprendizaje 'Viaja en
el tiempo con Jocaex', el vier-
nes a las 17.00 horas.

Tiro olimpico. Dirigido a me-
nores partir de 12 afos, en
horario de la feria todos los dias.

Galgo espaiiol. Exhibicion

morfoldgica a cargo de la so-
ciedad La Liebre y la Asociacion
Nacional de Criadores de Galgo es-
pafol. El sabado a las 11.00 horas.

Perros de madriguera y hu-

rén. Exhibicion el sabado a
las 11.15 horas a cargo de Fedexca-
zay La Barranca.

Collar de perro. Taller para

aprender su creacién a cargo
de la Asociacion Espaiiola de Reha-
las a las 12.00 horas.

1 Juego infantil del tiro al

pato, alapalomayala
perdiz. EL sdbado a las 18.00 ho-
ras, organizado por Juvenex.

1 Aulainteractiva. Taller 'Des-
cubre las especies cinegéti-

cas'. Fedexcazay F. Artemisan el

domingo a las 11.00 horas.

1 2 Il 'Tradiciones y Costum-
bres de la Rehala Extremeiia.

Tercera edicion y concurso de toque
de caracola el domingo a las 13.30.

1 3 Tiro con arco para todos
los publicos. Club Ibn Mar-

wan en el horario de feria a diario.

El televisivo Pepe Rodriguez y la vanguardia
culinaria se dan cita en la Feria Espiga

REDACCION

BADAJOZ. Badajoz se prepara para
un evento cargado de alta cocina
y productos extremenos. La II Fe-
ria Espiga de Caja Rural de Extre-
madura, que tendra lugar en no-
viembre, continda anunciando
nuevos participantes de primera
linea en el mundo de la cocina y

la difusién de la gastronomia. La
cita, que contara con Tono Pérez
y José Pizarro como embajadores,
reunira a profesionales, produc-
tores y amantes de la gastrono-
mia en torno a una programacion
de ‘showcookings’, talleres, char-
las, concursos y degustaciones
que ponen en valor la excelencia
de los productos de la tierra.

Serd en Ifeba, del 21 al 24 de no-
viembre, y reunird a referentes en
la cocina, la comunicacion gastro-
nomica y la divulgacion. Entre las
nuevas incorporaciones destaca
Pepe Rodriguez, chef con una Es-
trella Michelin en su restaurante
El Bohio y popular gracias a su par-
ticipacion como jurado en el pro-
grama de TVE ‘Masterchef’.

A Rodriguez se le suman otros
reconocidos nombres como David
de Jorge, mas conocido como ‘Ro-
bin Food’, cocinero y divulgador
televisivo; David Gibello, chef ex-
tremeno conocido por su estilo
cercanoy su capacidad de divul-
gacion en redes sociales; Oscar
Geadas, chef portugués con es-
trella Michelin e impulsor de la
cocina transfronteriza; Fernan-
do Barcenas, profesional ligado
al mundo agroalimentario y la in-
novacion gastronémica que fue
durante once anos jefe de cocina
de Arzak.

También participaran Eduar-
do Casquero, experto en cocina
creativa y ponente habitual en en-
cuentros culinarios; Maria Kinde-
lan, comunicadora y especialista
en alimentacion saludable; Euge-
nio Garrido, cocinero y formador
con trayectoria en la difusién de
la cocina tradicional; Maria Ritter,
directora de la revista ‘Club de
Gourmets’; Ménica Rius, profesio-
nal de la gestion cultural y gastro-
nomica; los Hermanos Golimbeo,
referentes en gastronomia digi-
tal; y Laura Ponts, ‘food stylist’ e
‘influencer’ gastronomica.



